
        〒651-0083 神戸市中央区浜辺通四丁目 1番 11号 
             TEL：078-271-5110（代表），FAX：078-271-5209 

 

 

 

平成24年1月17日 

 

 各    位 

 

焼酎居酒屋焼酎居酒屋焼酎居酒屋焼酎居酒屋『『『『蔵元酒場蔵元酒場蔵元酒場蔵元酒場    おやっとさぁおやっとさぁおやっとさぁおやっとさぁ』』』』オープンオープンオープンオープンについてについてについてについて    

 

この度、当社商事子会社である㈱カミックスが、子会社の事業強化を目的とした中期経営計画の一環と

して外食事業に参入します。 

鹿児島の老舗焼酎メーカーである岩川醸造㈱が上組グループの一員となった強みを活かし、蔵元ならで

はの魅力溢れる焼酎と鹿児島の郷土料理にイタリアンの要素を取り込んだ独自性豊かな料理を堪能できる

居酒屋『蔵元酒場 おやっとさぁ』を、平成24年1月17日（火）、ＪＲ三ノ宮駅前にオープンします。 

 

『蔵元酒場 おやっとさぁ』開業には、岩川醸造㈱の上質な芋焼酎の魅力を、上組の発祥の地である神

戸から皆様に発信したい、との強い想いを込めております。 

 

『蔵元酒場 おやっとさぁ』では、全ての焼酎を店内の甕壷にて貯蔵することで、更に風味・まろやか

さが増した焼酎を楽しんでいただき、また蔵元直送の原酒（アルコール度数37.5度）や、女性向け焼酎カ

クテルなど、蔵元ならではの焼酎の魅力的な楽しみ方をご提案します。お料理は焼酎と相性ぴったりの鹿

児島郷土料理をはじめ、鹿児島のテイストにイタリアンを組み込んだ創作料理などをリーズナブルな価格

でご提供します。店内は立ち飲み席から個室までご用意し、お一人様からご宴会まで、幅広いお客様に愛

されるお店作りを目指しております。 

 

 

【店舗概要】 

▽名   称 ： 蔵元酒場 おやっとさぁ 

（『おやっとさぁ』とは「お疲れさま、今夜の晩酌にまぁ一杯飲んで

ください」を意味する鹿児島の方言で、岩川醸造の本格芋焼酎の

ブランド名にもなっています。） 

▽開業予定日 ： 2012年1月17日（火） 

▽営業時間 ： 16：00～23：00    

▽定 休 日 ： 日・祝日 

▽所 在 地 ： 神戸市中央区琴ノ緒町4－1－392 

（右地図参照） 

▽連 絡 先 ： TEL＆FAX／078-242-5830 

  E-Mail／oyattosa@kamix.com 



 

（別 紙） 

 

店舗外観【正面】                 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

店舗内観（東側）                 店舗内観（西側） 

 

和洋惣菜【盛り合わせ】           鹿児島郷土料理【きびなご刺身】       シェフ自慢のイタリアン【パスタ】 

 

【メニュー】 

 ○ドリンク 

・生ビール【ｱｻﾋ ｽｰﾊﾟｰﾄﾞﾗｲ】…￥320-   ・岩川醸造の本格焼酎【原酒・２５度・前割り】…￥260～ 

・アサヒエクストラコールド…￥380-    ・チューハイ…￥280-   ・ワイン…￥380-    

○お料理 

・黒豚のトンコツ ・揚げたてさつま揚げ ・鰹なまり漬け ・黒豚のミラノ風カツレツ ・タパス盛り 等々 


